
catering



Преимущества
выездного
обслуживания

• Любая локация
Любое место проведения – в любом месте,
где вы пожелаете.

• Современная и стильная подача

• Удобный тайминг мероприятия
В любое удобное для вас время

• Разнообразные форматы меню
  Доставляем и организуем на выезде:

• Фуршеты
• Банкеты
• Комплексное питание (завтрак/обед/ужин)

• Обслуживание мероприятия
Обеспечиваем сервировку, обслуживание, уборку



Преимущества выбора
mirage catering

• Подаем блюда на стол непосредственно перед приходом гостей

• К каждому заказчику прикрепляется персональный менеджер

• Готовим блюда на базе профессиональной кухни.
Производим жесткий контроль технологии и условий хранения продуктов

• Оказываем должное внимание каждому гостю и создаём
максимально комфортную атмосферу

• Опыт работы более 20 лет20



схема нашей работы
Всего 7 шагов до идеального торжества!

1. Подаете заявку

2. Обсуждаем все подробности (дата, место, количество гостей, формат) 

3. Формируем предложение под ваш бюджет и критерии

4. Финальное согласование

5. Подписываем договор

6. 100% оплаты за 3 дня до мероприятия 

7. Наслаждаетесь мероприятием



Фуршетное предложение под любой бюджет

Комплексное сопровождение мероприятия

выездной бар

кальянный кейтеринг



Наименование блюда Количество 
порций

Выход 
порции

Выход 
общий

Цена одной 
порции Сумма

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ И САЛАТЫ

Тарталетка «Тар тар» из тунца в азиатском соусе 15 18г 270г 55.- 825.-

Тарталетка «Тар тар» из семги 15 18г 270г 65.- 975.-

Профитроли с креветкой 15 25г 375г 60.- 900.-

Профитроли с вяленым мясом 15 25г 375г 60.- 900.-

Вафельный рожок с уткой 15 30г 450г 80.- 1200.-

Вафельный рожок с угрем 15 30г 450г 90.- 1350.-

ДЕСЕРТ

Трайфл Ягодный 10 100г 1000г 140.- 1400.-

НАПИТКИ

Морс Брусничный 4 1000мл 4000мл 250.- 1000.-

Итого общая сумма: 8550.-

пример фуршета на 10 человек



Наименование блюда Количество 
порций

Выход 
порции

Выход 
общий

Цена одной 
порции Сумма

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ И САЛАТЫ
Мясное ассорти 
буженина, язык говяжий, краковская колбаса, ростбиф, ветчина собственного производства,
мусс из вяленого мяса, маринованные огурцы, халапеньо

2 300г 600г 850.- 1700.-

Ассорти Рыбака
эсколар, муксун, сёмга, мусс из угря, варенье из цитрусовых и икра летучей рыбы 2 250г 500г 970.- 1940.-

Рулетики из баклажанов
баклажан, крем-сыр, гранат, орех грецкий 2 180г 360г 450.- 900.-

Сырная тарелка
сыр «Дор-блю», сыр «Пармезан», сыр «Бри», орех грецкий, варенье 1 220г 220г 790.- 790.-

Рулетики из сёмги
сёмга, крем-сыр, мочоное яблоко 2 190г 380г 880.- 1760.-

ГОРЯЧЕЕ

Буженина  томленая 10 100г 1000г 350.- 3500.-

Рыбное трио эсколар, муксун, сёмга 1 1250г 1250г 4500.- 4500.-

Соус грибной к мясу 2 60г 120г 150.- 300.-

Овощи гриль 3 150г 450г 290.- 870.-

Картофель печеный 3 150г 450г 150.- 450.-

ВЫПЕЧКА

Хлебная корзина большая 10 кусочков 2 350г 700г 240.- 480.-

НАПИТКИ

Морс Брусничный 4 1000мл 4000мл 250.- 1000.-

Итого общая сумма: 18190.-

пример банкета на 10 человек



Наименование блюда Количество 
порций

Выход 
порции

Выход 
общий

Цена одной 
порции Сумма

САЛАТЫ

Грузинский салат 1 150г 150г 180.- 180.-

ГОРЯЧЕЕ И СУПЫ

Шашлык из курицы 1 200г 200г 240.- 240.-

Картофель запеченный 1 150г 150г 70.- 70.-

ДЕСЕРТЫ

Медовик 1 50г 50г 100.- 100.-

Итого общая сумма: 590.-

Наименование блюда Количество 
порций

Выход 
порции

Выход 
общий

Цена одной 
порции Сумма

САЛАТЫ

Цезарь с курицей 1 150г 150г 195.- 195.-

ГОРЯЧЕЕ И СУПЫ

Шашлык из свиной шеи 1 200г 200г 250.- 250.-

Рис с овощами 1 150г 150г 70.- 70.-

ДЕСЕРТЫ

Творожный пирог 1 100г 100г 100.- 100.-

Итого общая сумма : 615.-

примеры комплексного обеда на 1 человека



Организация мероприятий

950 450
Служба доставки

98 00 18

www.arm-irk.ru/catering

Безбокова, 10а

delivery@arm-irk.ru

Мы всегда на связи и готовы оперативно
просчитать ваш запрос!


